
	

Erdbeer Likör 
Zutaten 
75g Zucker 
½-1 Vanilleschote 
300g Erdbeeren, gerüstet 
300g Rahm (Sahne) 
150g Wodka (38%) 
 
 
Zubereitung 
Zucker mit Vanilleschote in den Mixtopf geben und 10 Sek./Stufe 10 pulverisieren. Erdbeeren in 
den Mixtopf geben und für 10 Sek./Stufe 8 pürieren. 
 
Rahm dazugeben und für 7 Min./80°C/Stufe 2. Danach ca. 15 Min. abkühlen lassen. 
Die Mischung 4-6 Sek./Stufe 2 verrühren und dabei den Wodka durch die Deckelöffnung 
dazugiessen. 
 
Den Likör in heiss ausgespülte Flaschen geben (nicht allzu voll befüllen, damit man den Likör vor 
Genuss noch durchschütteln kann). 
 
Kann im Kühlschrank für ca. 4 Wochen aufbewahrt werden. 


