Spargel-Pesto

Zutaten
70 g Parmesan
2-4 Knoblauchzehen
/09 Erdniisse, gerdstet ungesalzen
150 g  griiner Spargel, in Stlicken
100g  Olivendl
Salz und Pfeffer
Zubereitung

Parmesan in Stiicke in den Mixtopf geben und 10 Sek./Stufe 10 zerkleinern. Dann alle weiteren
Zutaten in den Mixtopf dazugeben und Turbotaste/4 Mal driicken, nach Gusto auch weitere Male.
Abschmecken.

Ich habe die Spargelspitzen in Olivendl angebraten und nur die Stangel zu Pesto verarbeitet.

Pesto in einem Glas und mit Olivendl zugedeckt im Kiihlschrank lagern. Da keine
Konservierungsstoffe drin sind, zeitnah aufbrauchen!
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