Brownies mit Zucchini
Zutaten
100g Schokolade, Vollmilch, in Stlicke
400g Zucchini
2509 Butter

4 Eier

300g Lucker
200g Mehl

3TL Backpulver
80g Kakao
Zubereitung

Den Backofen auf 180°C vorheizen.

Die Schokoladenstticke 5 Sek./Stufe 5 hacken und umfiillen.

Danach die Zucchini in Stlicke schneiden und in 5 Sek./Stufe 5 zerkleinern.

Die restlichen Zutaten und die Schokolade zu den Zucchini in den Mixtopf geben und

ca. 1 Min./Stufe 3 (ev. mithilfe Spatel) gut vermischen.

Den Teig in eine mit Backpapier ausgelegte Form fiillen und im unteren Drittel des Backofens
50-60 Minuten. Stabchenprobe machen!
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